
Réveillon de Noël 
 
 
 

Coupe de Champagne 
 

 
 

Canapés de Fête 
 

 
 

Homard, Quinoa, Herbes Fraîches et Safran 
 
 

 
Foie de Canard Poêlé, Petits Navets Confits, Cerises et Maury 

 
 

 
Noix de Coquilles Saint-Jacques, Cerfeuil Tubéreux et Truffe 

 
 

 
Ballottine de Chapon, Girolles et Courges Butternuts 

 
 

 
Traditionnels Desserts de Noël Tout Chocolat 

 
 

 
Café et Mignardises 

 
85€ 

 



Christmas Eve 
 
 

Glass of Champagne 
 

 
 

Festive season canapés 
 

 
 

Lobster, Quinoa Cereals, Fresh Herbs and Saffron 
 
 

 
Pan-Sautéed Duck Liver, Small Preserved Turnips,  

Cherries and Maury Wine 
 

 
 

Scallop Kernels, Tuberous-Rooted Chervil and Truffles 
  

 
 

Capon Ballottine, Girolle Mushrooms and “Butternuts” Squashes 
 

 
 

Traditional Christmas Chocolate Desserts 
 

 
 
 

Coffee and Delicacies 
 

85€ 



Réveillon de Nouvel An 
 

Coupe de Champagne 
 

 
 

Canapés de Fête 
 

 
 

Homard, Granny-Smith, Verveine, Fine Gelée au Sauternes 
 

 
 

Foie de Canard Mi-Cuit, Capuccino de Cèpes et Noix 
 

 
 

Coquilles Saint-Jacques Rôties, Eclats de Marrons et Vanille 
 

 
 

Granité Mirabelles-Cannelle 
 

 
 

Dos de Biche poudré au Cacao Amer, Topinambours et Jus au Sureau 
 

 
 

Fromages Affinés 
 

 
 

Champagne Rosé en Dégustation Sucrée 
 

 
 

Café et Mignardises 
 

140€ 



New Year’s Eve 
 

Glass of Champagne 
 

 
 

Festive Season Canapés 
 

 
 

Lobster, “Granny-Smith” Apples, Verbena  and Sauternes Wine Jelly,  
 

 
 

Half-Cooked Duck Liver, Cepes Mushroom and Nut Cappuccino  
 

 
 

Roasted Scallop, Chestnut and Vanilla 
 

 
 

Yellow Plum and Cinnamon “Granité” 
 

 
 

 Back of doe Powdered with Bitter Cocoa,  
Jerusalem Artichokes and Elder Jus 

 
 

 
Fully-Matured Cheese Assortment 

 
 

 
Sweet Degustation of Champagne Rosé 

 
 

 
Coffee and Delicacies 

 

 140€ 



 


